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Resumo

A problemética dos residuos produzidos no IFPA Campus Rural de Marab4, é discutida
desde 2012, e foi durante o ano de 2014, que houve um aumento na geragao e descarte de
6leo residual de fritura proveniente da cozinha do refeitério, nesse contexto a implantacao
do “Projeto de destinagdo dos residuos produzidos no Campus Rural de Maraba, como
objetivo de contribuir para destinagdo dos residuos, articulando agbes de ensino, pesquisa
e extensdo, no periodo de junho de 2014 a fevereiro de 2015, nesse periodo foram
coletados 75 litros de 6leo do refeitdrio, aproximadamente 8 litros ao més,foram utilizados
55 litros na producdo de sabdo em barras, resultando em aproximadamente 63 Kg de
sabdo, que foram distribuidos a comunidade académica, durante essas atividades alunos
resgataram conhecimentos tradicionais relacionados com aromas, cor, e acidez de sabao.
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Abstract:

The issue of waste produced in the IFPA Campus Rural de Maraba, is discussed since 2012,
and it was during the year 2014, there was an increase in the generation and disposal of
residual oil from the frying cafeteria kitchen in this context the implementation of "allocation of
project waste produced in Rural Campus of Maraba, aimed to contribute to waste disposal,
articulating educational actions, research and extension, from June 2014 to February 2015,
that period were collected 75 liters of oil cafeteria, about 8 liters per month, 55 liters were
used in the production of soap bars, resulting in approximately 63 kg of soap, which were
distributed to the academic community, during these activities students rescued traditional
knowledge related aromas, color and acidity soap.

Keywords: school; sustainability; environment.

Contexto
A preocupacao com a destinagéo correta dos residuos produzidos IFPA, Campus Rural de

Maraba vem sendo discutido desde 2012, quando este campus entrou em funcionamento
na sua sede definitiva e como forma de buscar alternativas tecnoldgicas de carater
pedagdgico e mitigar a problematica em questao, foi implantado o “Projeto de destinagéo
dos residuos produzidos no Campus Rural de Maraba: compostagem e reciclagem”, que
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teve como objetivo contribuir para adequacao da destinagéo dos residuos,provenientes das
atividades do IFPA, articulando acbes de ensino, pesquisa e extensao.

Em 2014, foi desativado o forno da cozinha do restaurante,devido a problemas técnicos,
havendo a necessidade de preparar os alimentos para aproximadamente 300 pessoas,
resultando em uma maior produgao e descarte de 6leo residual oriundo desse processo.

Com essa nova demanda implementou-se a reciclagem do 6leo residual de fritura do
restaurante para a produgao de sabao, buscando dar uma destinagao para o volume de éleo
residual de fritura descartado no solo,além de gerar conhecimentos técnicos aos alunos do
curso técnico em agropecudria.

No que se refere a dimensao ambiental a problematica dos residuos ndo € uma questao
enfrentada apenas pelos grandes centros urbanos, mas também por instituicbes e
comunidades rurais.

Os residuos assumem um papel de destaque por estarem intimamente ligada a vinculagéo
de doencas e, portanto, a saude publica; seja pela contaminacéo de solo, cursos d’agua e
lencois freaticos; pelas questdes sociais as condi¢des de vida subumanas; e pela
capacidade de refletir a formagao e o conhecimento ambiental politico, econémico e cultural
de uma comunidade(BRASIL, 2004).

O lancamento de esgoto doméstico é a principal fonte de poluicdo dos rios. Compondo o
esgoto domestico o éleo residual de cozinha € um poluente que quando descartado de
forma inadequado acarreta problemas sanitarios, econdmicos e estéticos.

O o6leo de cozinha quando jogado na pia, em geral, vai direto para a rede de esgoto
causando entupimentos das encanacgdes, 0 que aumento o custo de tratamento do esgoto.
Quando esse 6leo é jogado diretamente no solo causa impermeabilizacao, contribuindo para
enchentes, ou entra em decomposi¢ao, emitindo gas metano durante esse processo.

Cada litro de 6leo despejado no esgoto tem capacidade para poluir cerca de um milhdo de
litros de agua. Essa quantidade de agua corresponde ao consumo de uma pessoa durante
14 anos (SABESP, 2008).

Dessa forma surgiu a necessidade de se desenvolver mecanismo que minimize os impactos
provenientes de descarte inadequado desse 6leo. Propomos a reciclagem do 6leo residual
de fritura por meio da producao de sabdao como uma ferramenta pedagogica.

A reciclagem por ser uma forma atrativa para o gerenciamento de residuos, que transforma
o lixo em insumos, pode proporcionar vantagens econdmicas, sociais e ambientais.
Inimeras experiéncias tém mostrado que a reciclagem pode contribuir para a economia dos
recursos naturais, além de possibilitar melhoria no bem estar da comunidade (DIAS, 2004).

Descricao da experiéncia
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Esta experiéncia foi desenvolvida com os alunos do curso técnico em agropecuaria do
Campus Rural de Maraba — CRMB/IFPA, por meio do “Projeto de destinagao dos residuos
produzidos no Campus Rural de Maraba: compostagem e reciclagem”no periodo de julho de
2014 a fevereiro de 2015. Inicialmente foi articulada uma equipe permanente composta por
trés alunos de cada turma visando a gestdo das atividades. A equipe procedeu com a
construgdo de um diagnéstico, Coleta, tabulacao e andlise dos dados da producao de 6leo
gerada semanalmente, para & partir dessas informacdes dimensionar e estabelecer as

proximas etapas de gerenciamento.

Assim, os alunos procederam com as etapas de coleta, onde era recolhido o éleo produzido
no restaurante oriundo da fritura de alimentos;o armazenamento do 6leo foi feito em
recipientes com capacidade de 20 L presentes no laboratério de biologia; bem como a
producdo de sabao, por meio do processo de saponificacdo, sempre na ultima semana de
cada més e posterior distribuicdo do sabao para comunidade académica.

Importante ressaltar que uma vez por semana ocorria a socializagdo de conhecimentos
multidisciplinares, dentre eles: nogdes de quimica, bioquimica de carboidratos, lipidios,
proteinas, poluicao hidrica na regiao, legislacao ambiental e gestao de residuos, extracao de
esséncias entre outros, a fim subsidiar a atividade e ampliar o conhecimento dos
educandos.

Resultados e discussoes

As acbes desenvolvidas ao longo de nove meses resultaram na formacédo de uma equipe
gestora constituida por 21 alunos, as quais realizam as etapas de coleta, armazenamento,
producdo, destinacdo do sabdo, além de pesquisas sobre esséncias baseadas na
vegetacao nativa da regiao do sudeste do Para.

Nesse processo foram coletados 75 litros de éleo aproximadamente 8 litros ao més, do total
coletado foram utilizados 55 litros na producdo de sabdo em barras, resultando em
aproximadamente 63kg de sabao ( tabelal). Toda a producéo foi distribuida aos alunos e
refeitério.

Durante a produgao foram adequadas vérias receitas baseadas em artigos, nesse viés de
informacdes os alunos constataram um custo mais elevado para produzir um sabao com PH
neutro, cor e aroma. Entdo criaram um grupo de pesquisa para investigarem formas
alternativas para contornar o alto custo da produgéo.

Assim foram produzidos 5 Kg de sabdo a base de Meldo sdo Caetano Mormodica charantia
visando testar seus efeitos em animais com pulgas e carrapatos, pois de acordo com
saberes tradicionais tal planta além de ser usado para clarear roupas, também se utiliza em
animais como forma de combate a pulgas, carrapatos e sardas.
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No decorrer das atividades os alunos puderam melhor entender a importancia de um
ambiente saudavel e sustentdvel também compreenderam que podem utilizar o
conhecimento das etapas de gerenciamento para gerenciar residuos de diferentes origens,
bem como utilizar de seus saberes tradicionais na solugao de problemas.

TABELA 1- Sintese das agoes de coleta e producao de sabao a partir do éleo residuos de
cozinha gerado no restaurante do IFPA, Campus Rural de Maraba.

Periodo de coleta Volume de 6leo  Volume de 6leo usado Quantidade de
coletado em(L) na producao de sabdo Sabao produzido em

em(L) (Kg)
Junho 5L 5L 7 Kg
Julho 6L 5L 7 Kg
agosto 6L 5L 7 Kg
Setembro 8L 5L 7 Kg
Outubro 7L 5L 7 Kg
Novembro 5L 5L 7 Kg
Dezembro 6L 5L 7 Kg
Janeiro 2L 5L 7 Kg
Fevereiro 30 L 5L 7 Kg
Total 75L 45 L 63 Kg
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